ACCASATUA

Mntipasti - Starters

Tagligre di Salumi ¢ Bruschetta al Pomodoro ¢ Basilicon

S¢lgetion of Garfagnana cured meats and bruschetta with dieed fresh tomato

Tris di Formaggi ¢ Miglgn
3 differegnt Rinds of chegse with hongy

Tartare di Manzo
Begef tartare

Insalata di marg tigpida al vaporge«.us

Seafood salad (Octopus,Mussels,dquids) with raw sgasonal Vegetables

Zuppetta di Moscardini con Pang agliato«.«
Baby octopus soup with garlic bread

Tartare di Pescato del giornose«.u«
Fish of the day tartare

Tris di ‘ﬁssaggl di M&T’ﬁ*(z:z»,w)
Sgafood in 3 tastings

Primi Piatti - First courses
Tordelli lsucchgsi al ragdsq o
Homemadg lbucea's Tordelli with meat ragd sauce

Pappardelig ai Funghi Poreiniosy
Pappardgllg with fresh mushrooms

Risotto Vegetariano
Risotto with sgasonal vegetables

Ravioli di Cernia al ragd bianco di Branzino ¢ Pachini«sa
@rouper ravioli with whitg raga of sgabass and pachini tomatogs

Spaghetti allg Vongolgs«u
Spaghetti with Clams

RiSOttO di maPZ*(r,2,7,14)
Seafood risotto

€12,00

€12,00

€ 13,00

€ 15,00

€ 12,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 12,00

€ 12,00

€10,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 14,00

* La mezza porzione sara soggetta al 30% di sconto dal listino - * The half-portion has a 30 % discount from the price list
Per la lista degli allergenti, chiedere al personale di sala - For the allergen list, ask the staff

* fleuni prodotti potrgbbero gssere “conggelati a bordo”



ACCASATUA

ézeondi piatti - d¢eond eourses

Fiorentina (minimo 2 persong)
Florgnting stgak (min.2 persons)

Costata (minimo gr. 600)
Costata stgak (min. gr. 600)

Filgtto di Manzo (alla griglia — al pgpe verdg o rosa)w.o
Grilled beef tenderloin (grilled — with greegn or pink pepper)

Bistgeca Chitarra di duino con contorno del giorno
Wild pig guitar steak with vegetables of the dagy

Prittura di Calamari, Gambgri ¢ Verdurg-u24
Mixed frying of squids, prawns and veggtablegs

Pesecato del giorno (Isolana - Griglia con eontorno dgl giorno)w
Fish of the day (in oven with vegetables — grilled with vegetables of the dagy)

Tagliata di Tonno in erosta di Pistacechiow
Tuna steak in pistachio erust

Contorni - Vegetablgs

Patatg arrosto
Baked potatogs

Canngllini all’Olio gxtra verging di Oliva
Navy begans with gxtra vergin olive oil

Patatg fritte-
French frigs

Insalata mista
Mixed salad

Zucchini saltati con Olio, {glio ¢ Pegperoncino
Pan-fried courgettes, with oil, garlic and hot pegpper

Verdure al forno
Baked vegetablgs

€438,00/kg

€ 43,00/kg

€ 24,00

€16,00

€18,00

€18,00

€ 22,00

€ 4,00

€5,00

* La mezza porzione sara soggetta al 30% di sconto dal listino - * The half-portion has a 30 % discount from the price list
Per la lista degli allergeni, chiedere al personale di sala - For the allergen list, ask the staff

* fleuni prodotti potrgbbero gssere “congglati a bordo”



ACCASATUA

Palla Pasticegria- Dessert

Nostra Produziongus

Tiramisd

Panna cotta (Pratti di Bosco — Cioccolata — Menta ¢ lime)
Panna cotta (Forest fruit — chocalatg — mint & limg)

Cantueei con Vin Santoe
Cantueei erunchy biscuits with vin santo

Cialda con Crgma al Mascarpong ¢ Frutta Fresea
Wafer with Mascarpong Cream and fregsh fruit

Torta del giorno
Cake of the day

Gelateria Olimpiawsy

Tartufo negro / Tartufo bianco Black or White traffle
Mattonglla al pistacchio Block of ice eream, pistachio flavored
Sorbetti ¢ gelati (3 palling) Sorbets and ice-creams

Pessert Versilia

Yogurt ai fratti di Boseo Berrigs’ frozen yogart

Prutta fresca Fresh fruit

Sgroppino

€ 6,00

€5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€4,50
€5,00
€4,50
€5,00

€5,00

€5,00

€ 6,00

\7ino dOlC{Z... al bicebizm - dwgeet wing... by the glass

Passito di Pantgligria
Zibibbo

Moscato di Trani

{lgatico Sovana dupgriorg
Muffato della sala

€5,00
€5,00
€5,00
€ 6,00
€ 8,00



